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EPALVITO

CAPITULO |
ENQUADRAMENTO

Artigo 12
Enquadramento

Com base no regulamento geral da Prova de Aptid3o Profissional, abreviadamente designada por PAP, que
estabelece os principios gerais orientadores e com base na Portaria 74/A de 15 de fevereiro, define-se o
regulamento especifico para o curso de Técnico de Restauragao, variante de Restaurante-Bar criado pela
portaria 1319/2006 de 23 de novembro de 2006.

CAPITULO I
ETAPAS DE REALIZACAO DA PAP

Artigo 22
ETAPA |
Concecdo do Projeto

Conforme definido no capitulo Il, artigo 52, do regulamento geral da PAP.

Artigo 32
ETAPA I
Desenvolvimento do projeto

Tendo em consideragdo os aspetos definidos nos artigos 42 e 62 do capitulo Il, do regulamento geral da
PAP, esta etapa é composta por 3 momentos:

12 Momento — Prova criativa: Criacdo e preparacdo de duas composicoes de bar de acordo com o tema
previamente escolhido pelo aluno dentro do tempo limite de 30 minutos.

22 Momento — Prova técnica: Realizacdo do servico de restaurante de acordo com uma ementa
previamente definida seguindo objetivos e regras estabelecidas pelo orientador.

32 Momento — Situacdo pratica em lingua estrangeira: Simulagdo de acolhimento/atendimento a um
cliente num estabelecimento de restauracdo e bebidas em lingua estrangeira.
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EPALVITO

Artigo 42
ETAPA III
Elaboracgdo do relatorio final

Conforme definido no capitulo Il, artigo 72, do regulamento geral da PAP.

CAPITULO lll
CRITERIOS DE CLASSIFICACAO

Artigo 52
Critérios de avaliagdo

1. Consideram-se aprovados na Prova de Aptidao Profissional os alunos que obtenham uma classificagao
igual ou superior a 10 (dez) valores, na escala de 0 (zero) a 20 (vinte).
2. Os critérios de avaliagdo a aplicar sdo os seguintes:

INSTRUMENTOS | PESO

ETAPAS MOMENTOS ITENS DE AVALIACAO | EM %

-Cumprir os prazos definidos;
-Criar um Curriculum Vitae;
-Descrever o tema a desenvolver;
-Definir objetivos a atingir; Grelha de
ETAPA | Pré — Projeto -Definir os recursos a utilizar; avaliagao 5%
-Verificar a aplicabilidade do projeto;

-Definir as estratégias para o desenvolvimento da
ETAPAII;

-Definir o cronograma

Planificagao:

- Organizagao;

- Criatividade;

Execugao:

- Apresentacdo (fardamento e higiene pessoal);

o - OrganizNagéo da’1 Mise-en-PIace; Grelha de
Prova Criativa - Aplicagdo de técnicas; . 25%
- Manuseamento de material e equipamento; observa(_;ao
- Apresentacdo, Decoragdo/Guarni¢ao;

- Aroma, Textura, Sabor;

ETAPA || - Gestdo do tempo;

- Cumprimento das regras estabelecidas;
- Cumprimento do planificado.
Planificacao

- Organizagao;

Execucéo Grelha de
- Apresentagdo (fardamento e higiene pessoal);

Prova Técnica Organizacio; observagdo 30%
;

- Mise-en-place;
- Acolhimento/atendimento e comunicagdo;
- Manuseamento de material e equipamento;
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EPALVITO

- Aplicagdo de técnicas;

- Gestdo do tempo;

- Autonomia;

- Cumprimento das regras estabelecidas.

Situagdo pratica em —Conteud~o Grelha de
L Est ) - Expressdo liacs 10%
Ingua Estrangeira | _poctura Fisica / Emocional avallacao
-Fundamentagdo da escolha do projeto;
L -llustragdo do projeto desenvolvido; Grelha de
Relatdrio final racdo o proj ! . - 20%
-Angdlise critica global de execugdo do projeto avaliacdo
ETAPA - Entrleg_a dentro do lprazo estabelecido
" . -Dominio dos contetdos;
Apresentagao -Capacidade de argumentac3o na defesa do projeto;
- - - Grelha de
oral e defesa do | -Adequacdo dos recursos utilizados na exposi¢ao; . 10%
projeto -Qualidade  das  estratégias  utilizadas na avaliagdo

apresentacao.

Alvito, 14 de setembro de 2020

O Diretor Técnico — Pedagégico

(Antoénio Joaquim Heitor Coelho)
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ANEXOS

EPALVITO

ANEXO 1 - GRELHA DE AVALIAGAO PRE PROJETO

CURSO: Técnico de Restaurante-Bar CICLO DE FORMACAO: ANO LECTIVO:
Descrigio do Tema | Objectivos a Atingir Recursos licagdo do Projef Egi TOTAL
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EPALVITO

ANEXO 2 - GRELHA DE AVALIAGAO SITUAGCAO PRATICA EM LINGUA ESTRANGEIRA

CURSO: Técnico de Restaurante-Bar CICLO DE FORMAC;\O: ANO LECTIVO:

Postura Fisica / Emocional | TOTAL
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EPALVITO

ANEXO 3 - GRELHA DE AVALIAGAO PROVA CRIATIVA

CURSO: Técnico de Restaurante-Bar CICLO DE FORMAGAO: ANO LECTIVO:

PLANIFICACAO

1
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S
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EPALVITO

ANEXO 4 - GRELHA DE AVALIAGAO PROVA TECNICA

CURSO: Técnico de Restaurante-Bar CICLO DE FORMACAO: ANO LECTIVO:
Acolhe./Atend.
Comunicagio do equipamento
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EPALVITO

ANEXO 5 - GRELHA DE AVALIAGAO RELATORIO FINAL

CURSO: Técnico de Restaurante-Bar CICLO DE FORMACAO: ANO LECTIVO:
Anilise critica global da execugio Cumprimento de ToTAL
do projeto Prazo
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EPALVITO

ANEXO 6 - GRELHA DE AVALIAGAO APRESENTAGAO ORAL E DEFESA DO PROJETO

CURSO: Técnico de Restaurante-Bar CICLO DE FORMACAO: ANO LECTIVO:
recursos utilizados na q_.u_nlldadedm eﬂm‘leg:_n TOTAL
. utilizadas na apresentagdo
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ANEXO 7 - GRELHA DE AVALIAGAO FINAL

ANO LECTIVO:

CICLO DE FORMAGAO:

CURSO: Técnico de Restaurante-Bar

ETAPA Il

12 MOMENTO 22 MOMENTO
PROVA
CRIATIVA

PESO ETAPAS EM % 65%

PROVA TECNICA

12 MOMENTO

22 MOMENTO TOTAL

RELATORIO
FiNAL

APRESENTACAO ORAL E DEFESA
DO PROJETO

PESO MOMENTOS EM % 25% 30%
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